
 

Restaurant  

 

 

 

 

Haus Tanne  
Kulturdenkmal 

 

 

Mitten in der Adelegg, liegt das Haus Tanne – ein Ort mit Geschichte, 
Tradition und neuem Leben. Einst ein Zentrum der Glasmacherkunst, 
ist dieses Kulturdenkmal heute Heimat unseres Restaurants, in dem 
wir mit viel Leidenschaft und Kreativität eine regionale, saisonale und 
traditionelle Küche zaubern. 

Dabei steht nicht nur Geschmack, sondern auch die Atmosphäre im 
Mittelpunkt – gemütlich, ungezwungen und einladend. Hinter dem 
Haus Tanne stehen Wir und das Team mit Herzblut und Engagement, 
um es in einen Ort zu gestalten, an dem Genuss und 
Gastfreundlichkeit im Mittelpunkt stehen. 

Wir freuen uns, dass Sie hier sind – genießen Sie Ihren Aufenthalt und 
lassen Sie sich von uns verwöhnen! 

 



 

 

Vorspeisen 

 

 Frühlingssalat mit Frankfurter Kräuter Dressing, gepickelten Mairübchen 
und Ziegenkäse Praline 

10,50 

 

Spargelcreme Suppe mit Zitronencroutons 

9,40 

 

Hauptgang 

 

Frischer Stangenspargel mit zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise, 
dazu Petersilien Kartoffeln.  

20,90 

Und wahlweise mit: 
 

- Gekochtem Schinken  + 3,50 
- Schnitzel Wienerart  + 7,- 
- Gegrillter Garnelenspieß     + 6,50 

 

 

Tagliatelle mit Spitzmorcheln in Cognac – Nage mit frischen 

Kirschtomaten, Parmesan- Schaum und Chip 

19,50 

Scherbenpfanne mit hausgemachtem Kartoffelgurkensalat und Beilagen 

Salat / auch als Vegetarische Variante 

       16,- / Kleine Portion 14,50 

 

Bunter Salatteller  mit Schweine Medaillons 

14,50 / Vegetarisch 10,- 

 



 

 

 

 

Kinder Karte 

 

Für die kleinen Glasius – Sucher  

Mini  Scherben  

 Eine Maultasche mit Kartoffelsalat und Beilagen Salat  

(auch als Vegetarische Variante) 

6,50 

 

Ohne Soß nix los 

Spätzle mit dunkler Bratensoße 

5,50 

 

 

Für die Süßen 

 

Kuchen 

Täglich frische Kuchen aus unserer hauseigenen Kuchenwerkstatt  

Stk. 4,50 

 

Mille feuille  

Mit Erdbeercreme, Rhabarberkompott und Vanilleeis 

9,40 

 



 

Getränke 

 

Heiße Getränke 

 

Haferl - Kaffee 

3,- 

Cappuccino  

3,50 

Espresso  

2,- 

Doppelter Espresso  

3,50 

Heiße Schokolade 

3,50 

Verschiedene Tee Sorten 

2,70 

 

Weißwein 

 

Sauvignon Blanc 2024 trocken Pfalz 

Viertel / Achtel 

6,50 / 4,30 

Pinot Grigio 2024 trocken Pfalz 

Viertel / Achtel 

7,05 / 4,50 

Weinschorle Viertel 

Rotwein 

 

Cabernet Sauvignon 2023 trocken Pfalz 

Viertel / Achtel 

6,30 / 4,20 

Cuvèe Barrique 2023 trocken Pfalz 

Viertel / Achtel  

8,40 / 5,20

5,-



 

Alkoholfreier Genuss 

 

Mineralwasser classic/Naturell 

0,75 / 0,4l / 0,2l 

5,50 / 3,- / 2,50 

Glas Leitungswasser 0,2l 

2,50 

Apfelsaft – Schorle 

0,4l / 0,2l 

4,- / 3,30 

Zitronenmelissen Sprudel  

(ab mitte Mai) 

0,4l / 0,2l 

4,50 / 3,80 

Johannisbeere – Schorle 

0,4l / 0,2l         

    4,- / 3,30 

Holunder – Sprudel 

0,4l / 0,2l 

4,- / 3,30 

Coca Cola 

0,4l / 0,2l 

4,- / 3,- 

Spezi 

0,4l / 0,2l 

3,60 / 3,- 

  

Zitronen/Orangen – Limonade 

0,4l / 0,2l 

3,20 / 2,70 

 

Biere 

 

Härle alkoholfrei Weizen 0,5l 

4,20 

Härle feines Gold alkoholfrei 0,5l 

4,20 

Härle Hefeweizen 0,5l 

4,20 

Härle Radler 0,5l 

4,20 

Härle Lager hell 0,5l 

4,20 

Härle Fidelio 0,33l 

3,50 

 

Schnäpsle 

Adelegger 2cl 

3,50,- 

Marille  2cl 

4,- 

Williams Birne 2cl 

4,-



 

 

 

 

Aperitif 

 

Rhabarber Spritz 

6,70 

  Auch Alkoholfrei 

 

Zeitlos 2024 trocken Pfalz  

leichter weißer Sommerwein 

Viertel / Achtel 

5,90 / 4,10 

 

Herold Rosè lieblich Pfalz 

leichter Sommerwein Rosè 

Viertel / Achtel 

5,90 / 4,10

 

 

 

 

 

 


